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安全时间与温度控制
用以下方法冷却 TCS 食品：

在 2 小时内从 135°F 降至 70°F； 以及
在共计 6 小时内从 135°F 降至 41°F 或更低。

浅盘 | 放在冰箱最上面的食物架上，无需盖上盖子
将食物容器放入冰浴 | 用冷却棒搅拌

加入冰块作为配料 

冷却


